
Segurança alimentar, segurança de alimentos,
sistema  alimentar:  o  que  significam  esses
termos?

A importância do Serviço de Inspeção 
Municipal na garantia da qualidade e 
segurança dos alimentos de origem animal.

Conceitos  como  esses  nem
sempre  são  facilmente
compreendidos  e  muitas
vezes,  inclusive,  se
confundem  pelos  nomes
semelhantes. LEIA MAIS 

Para garantir a qualidade e
segurança  dos  alimentos
de  origem  animal,  como
os  queijos,  está
diretamente  ligada  à
legalização das empresas e
à  atuação  eficaz  dos
Serviços  de  Inspeção.
LEIA MAIS

Alimento estragado: saiba como identificar.

 

Qual a diferença entre frango e galinha?
Coordenadora  da  Vigilância
Sanitária  explica  como
identificar  um  alimento
estragado: desde congelados,
enlatados, até carnes, peixes,
ovos, leites e queijos.  LEIA
MAIS 

Alguns  chamam  de
frango,  outros  de galinha,
e  existem  até  dúvidas  e
discussões se são o mesmo
tipo de ave ou não. Afinal,
qual é a diferença entre o
frango e a galinha?  LEIA
MAIS

Altas  temperaturas:  calor  pode  favorecer
disseminação  de  doenças  transmitidas  por
alimentos.

Mito  ou  verdade:  é  seguro  cozinhar  com
água de torneira?

Com  as  altas  temperaturas
deste  período  do  ano,
aumentam  os  casos  de
doenças  transmitidas  por
alimentos  (DTAs).  LEIA
MAIS

 É comum que as  pessoas
recorram  a  água  do
registro  para  preparar  os
alimentos,  em  vez  da
filtrada.  Mas  a  água  da
torneira  é  de  fato  segura
para cozinhar?
   LEIA MAIS  
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