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Seguranca de Alimentos,
Alimentar e o futuro.

Com o surgimento de uma
pandemia global, o mundo
estd cada vez mais atento a
seguranca dos alimentos.
Espera-se que num futuro
préximo, melhore a qualidade
dos alimentos, reduzindo a
disseminacdo de doencas
transmitidas por alimentos.

Seguranca

LEIA MAIS
Como conservar alimentos
corretamente? Veja dicas de
especialistas.

Em tempo de inflagdo e alta
no prec¢o dos alimentos,
conservar os produtos de
forma adequada tem se
tornado cada vez mais
essencial para garantir o
consumo e haver menos
desperdicio.

LEIA MAIS

Slow food: movimento tem como lema
“alimento bom, limpo e justo” para
todos.

Quando foi a dltima vez que
VOCé questionou 0 que estava
comendo: com a correria do
dia a dia, € bem mais facil se
render ao “fast-food”.

LEIA MAIS

PROJETO DE EXTENSAO EM SEGURANCA DE ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na
area de higiene e seguranca de alimentos, apresentamos mais
uma edicdao do nosso boletim online com algumas noticias
veiculadas na midia e relacionadas com o tema.

|
Por que nao se deve lavar o frango

antes de cozinhar?

[ @ Na cozinha, o pecado por

excesso pode ser tdo

prejudicial como por
omissdo. Ao tentar
higienizar os alimentos
antes de cozinha-los,

— algumas préaticas podem
acabar aumentando 0s
riscos de infecgéo.
LEIA MAIS

Mudanca no rotulo! O que saber sobre
a nova rotulagem dos alimentos.

Vai comegar a vigorar no
pais a nova rotulagem dos
alimentos. Aprenda a
decifrar as embalagens e a
fazer escolhas realmente
mais saudaveis.

LEIA MAIS

Propilenoglicol ¢é autorizado pela
Anvisa para uso em 21 categorias de
alimentos para consumo humano; veja
lista

Anvisa emitiu alerta a
empresas envolvidas na
cadeia produtiva de
alimentos que usam o

propilenoglicol, ap6s
ocorréncia de produtos
contaminados por
etilenoglicol.

LEIA MAIS
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