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Salmonella: um agente relevante do 

campo à mesa. 

 

 
Para evitar contaminação, a tecnologia 

deverá automatizar todo o caminho 

dos alimentos. 

 
 

A Salmonella é um agente de 

alta relevância na saúde 

pública. É necessário a 

adoção de medidas de 

biosseguridade que reduzam 

a presença desse patógeno no 

ambiente. 
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A automatização de 

processos como a triagem, 

distribuição e 

armazenagem de produtos 

visa evitar a exposição do 

ser humano à 

contaminação. 
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5 pontos críticos de contaminação 

microbiana em queijos.  

 Deixar fora da geladeira, lavar casca: 5 

erros ao guardar e preparar ovos. 

 Para garantir a segurança 

microbiológica desejada, 

algumas etapas da fabricação 

de queijos devem ser 

monitoradas com atenção 

redobrada. 

LEIA MAIS  
 

  Com armazenamento e 

consumo delicados é 

comum cometer erros que 

podem facilitar a 

contaminação por micro-

organismos e causar danos 

à saúde de quem os 

consome.  
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Consultoras dão dicas de boas práticas e 

falam sobre importância de resultados 

para empresas.  

 Mapa da água: como garantir uma água 

limpa para beber?  

 Em um restaurante as práticas 

de gestão devem se 

concentrar na higiene e no uso 

de equipamentos adequados, 

no manuseio correto dos 

alimentos e nos cuidados com 

a manutenção e 

acondicionamento dos 

produtos. 

LEIA MAIS 

   A única solução é coletiva: 

cobrar transparência dos 

fornecedores de água e 

mais controle sobre o uso 

de agrotóxicos e outros 

contaminantes que chegam 

aos rios e mananciais. 

LEIA MAIS 
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