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PROLX

Cientistas da USP criam luva que detecta
pesticidas em alimentos.

Com sensores nas pontas dos
dedos, dispositivo permite
verificar a presenca de
substancias toxicas em frutas
e verduras. Técnica ndo
requer preparo previo das
amostras e nao gera residuos.
LEIA MAIS

Riscos associados ao consumo de

maionese caseira

A maionese caseira esta
presente no cotidiano de
todos nos brasileiros, seja
naquele almoco em familia
Ou em restaurantes e
lanchonetes.

LEIA MAIS

Ultraprocessados: entenda a mudanca na
rotulagem de alimentos.

Em outubro de 2022, entraem
vigor novo padrdo de
rotulagem de alimentos e
bebidas industrializadas
aprovado pela Anvisa em
2020.

LEIA MAIS

PROJETO DE EXTENSAO EM SEGURANCA DE ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na
area de higiene e seguranca de alimentos, apresentamos mais
uma edicdao do nosso boletim online com algumas noticias
veiculadas na midia e relacionadas com o tema.

O progresso e a seguranca das
embalagens para alimentos.

Com o decorrer dos anos a
industria alimenticia tem
passado constantemente
por mudancas para
adequar-se cada vez mais
as exigéncias dos
consumidores.

LEIA MAIS

Frutos do mar e agua contaminada: os
viloes da intoxicacao alimentar.

Residuo de
sustentavel

alimentos.

acerola é
para

Nutricionista explica por
que esses alimentos
podem causar 0s sintomas
caracteristicos do
problema, como diarreia e
vOmito.

LEIA MAIS

alternativa
conservacao de

Processo usa compostos
ativos de residuos da
acerola para evitar
degradacéo de frutas e
aumenta em ate sete dias a
vida util de goiabas.
LEIA MAIS
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