
Luz amarela nos frigoríficos de frango. Higienização de frutas e hortaliças: o cloro é
um problema?

BRF, JBS e outras indústrias
processadoras  de  frango
acenderam  a  luz  amarela
depois  que  o  primeiro  caso
de  influenza  aviária  foi
confirmado hoje no Uruguai.
LEIA MAIS 

A  recomendação  do
Ministério  da  Saúde  para
uso  de  hipoclorito  de
sódio  é  que  sua
concentração  seja  de  1%
para higienização de frutas
e verduras, o que tende a
gerar  uma  menor
concentração  de  cloro
livre. LEIA MAIS

Plástico  ou  vidro?  Descubra  qual  o  melhor
recipiente para levar sua marmita.

Portaria  define  novas  regras  para  o
comércio de mel.

Mas e quando o assunto é o
recipiente,  você sabe qual  a
melhor  opção?  Os  mais
comuns para levar a marmita
são os potes de plástico e de
vidro.  No  entanto,  esses
recipientes  merecem  a  sua
atenção! LEIA MAIS 

Agora, é possível extrair a
matéria-prima  dentro  da
propriedade  e  entregar  ao
estabelecimento  industrial
(unidade apícola).
LEIA MAIS

Alimentação à base de insetos é rica em 
proteínas e é mais sustentável.

Como fazer as frutas durarem mais? Lavá-
las ao chegar do mercado ajuda?

Apesar  da  fama  de  sujos  e
indesejados,  esses  animais
podem se  tornar,  no  futuro,
uma  alternativa  alimentar
importante  para  a  dieta  de
milhões  de  pessoas  pelo
mundo. LEIA MAIS

 Atire o primeiro morango
(se  ele  ainda  estiver
inteiro)  quem  nunca
deixou  aquelas  frutas
lindas  envelhecerem
melancolicamente  dentro
da própria geladeira.
LEIA MAIS

Editores: Claudia Emília Teixeira e Ismar Araújo de Moraes.
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