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PROJETO DE EXTENSÃO EM SEGURANÇA DOS ALIMENTOS
Buscando contribuir com o aumento dos seus conhecimentos na área de higiene e segurança de
alimentos, apresentamos mais uma edição do nosso boletim online com algumas notícias
veiculadas na mídia e relacionadas com o tema.

NOTÍCIAS

P o n t o s  d e  a ç a í  p a s s a m  p o r
f i s c a l i z a ç ã o  a p ó s  m o r t e  p o r  d o e n ç a  d e
C h a g a s  e m  A n a n i n d e u a .
Após a morte de um jovem de 26 anos com diagnóstico
de doença de Chagas, pontos de venda de açaí passaram
por fiscalização, na Região Metropolitana de Belém. O
município confirma três casos da doença e investiga
outros sete suspeitos.
Na região amazônica, a principal forma de transmissão
da doença de Chagas ocorre por via oral, associada ao
consumo de alimentos contaminados, especialmente o
açaí, quando o fruto não passa por processos adequados
de higiene e branqueamento.

Leia mais aqui. Leia mais aqui.

Leia mais aqui.

A n v i s a  m a n d a  r e c o l h e r  d e c o r a ç ã o  d e  a l i m e n t o s
c o m  p l á s t i c o  e  g l i t t e r

A Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa)
determinou o recolhimento de produtos para decorar
alimentos que contêm substâncias não autorizadas como glitter
e plástico.
A Anvisa determinou ainda a suspensão, comercialização,
distribuição, fabricação, divulgação e consumo desses produtos
e também a apreensão de todos os produtos vendidos pela
empresa devido a origem desconhecida de todos os alimentos.

S u r t o  a p ó s  c o n s u m o  d e  á g u a  e
a l i m e n t o s  e m  e m p r e s a  d a  H y u n d a i
a f a s t o u  2 1 1  f u n c i o n á r i o s

A fabricante de peças automotivas Hyundai Mobis,
empresa satélite da Hyundai, divulgou que 211
funcionários que passaram mal após consumirem água e
alimentos foram afastados. Também informou que,
atualmente, 86 seguem afastados, mas não houve
internação ou morte.
A Vigilância Epidemiológica da cidade informou que
identificou surto de doença de transmissão hídrica e
alimentar (DTHA) em 152 funcionários da empresa.

https://g1.globo.com/pa/para/noticia/2026/01/08/pontos-de-acai-passam-por-fiscalizacao-apos-morte-por-doenca-de-chagas-em-ananindeua.ghtml
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/22/surto-apos-consumo-de-agua-e-alimentos-em-empresa-da-hyundai-afastou-211-funcionarios.ghtml
https://agenciabrasil.ebc.com.br/saude/noticia/2026-01/anvisa-manda-recolher-decoracao-de-alimentos-com-plastico-e-glitter
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/19/sindicato-cita-quadros-de-diarreia-e-vomito-e-cobra-laudos-apos-intoxicacao-alimentar-de-81-funcionarios-de-empresa-da-hyundai.ghtml
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/19/sindicato-cita-quadros-de-diarreia-e-vomito-e-cobra-laudos-apos-intoxicacao-alimentar-de-81-funcionarios-de-empresa-da-hyundai.ghtml
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/21/novo-balanco-aponta-que-152-funcionarios-de-empresa-da-hyundai-passaram-mal-apos-consumir-alimentos-e-agua.ghtml
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/21/novo-balanco-aponta-que-152-funcionarios-de-empresa-da-hyundai-passaram-mal-apos-consumir-alimentos-e-agua.ghtml
https://g1.globo.com/sp/piracicaba-regiao/noticia/2026/01/21/novo-balanco-aponta-que-152-funcionarios-de-empresa-da-hyundai-passaram-mal-apos-consumir-alimentos-e-agua.ghtml
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Uma ação de fiscalização, levou a Agência
Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa) a
determinar o recolhimento do lote LM283 do
molho de tomate Passata de Pomodoro Di Puglia,
da marca Mastromauro Granoro, após a
identificação de pedaços de vidro no produto.
A decisão faz parte de uma resolução que reúne
diferentes medidas sanitárias e suspende a
comercialização, a distribuição, a importação, a
divulgação e o consumo do lote.
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Leia mais aqui.

Leia mais aqui.Leia mais aqui.

A N V I S A  I D E N T I F I C A  R I S C O  E  R E T I R A  D E
C I R C U L A Ç Ã O  M O L H O  D E  T O M A T E  C O M

P E D A Ç O S  D E  V I D R O

A N V I S A  P R O Í B E  V E N D A  D E  P A N E T O N E S
A P Ó S  I D E N T I F I C A R  F U N G O S  E M  L O T E S

A determinação da Anvisa no caso dos
panetones atinge quatro lotes da marca D’Viez.
Segundo o órgão de vigilância, o recolhimento
partiu de forma voluntária da empresa
fabricante após a identificação de fungos na
superfície dos produtos.
Os produtos não podem mais ser
comercializados nem consumidos, e devem ser
retirados dos mercados, segundo a resolução.

Q U A I S  F R U T A S  N Ã O  P O D E M  S E R
G U A R D A D A S  J U N T A S ?  V E J A  D I C A S  P A R A

E V I T A R  P E R D A S
Saber como e onde guardar cada tipo de fruta,
além de conhecer a forma correta de higienização
e transporte, ajuda a conservar o alimento e evitar
perdas.
Frutas chamadas climatéricas aceleram o
amadurecimento uma da outra. Por isso, quando
estão juntas, podem acabar estragando antes da
hora. 

https://g1.globo.com/saude/noticia/2026/01/08/anvisa-identifica-risco-e-retira-de-circulacao-molho-de-tomate-com-pedacos-de-vidro.ghtml
https://g1.globo.com/economia/agronegocios/noticia/2026/01/30/quais-frutas-nao-podem-ser-guardadas-juntas-veja-dicas-para-evitar-perdas.ghtml
https://www.cnnbrasil.com.br/nacional/brasil/anvisa-proibe-venda-de-panetones-apos-identificar-fungos-em-lotes/

